
Les légumes et fruits des Jardins de Costebelle • V i l l e n e u v e - l è s - M a g u e l o n e

Les Micro-Végétaux de Quentin Néafila • M o n t p e l l i e r

Herbes et Fleurs Comestibles de Maison Simples • M o n t p e l l i e r

Les Viandes d’exception par Maxime de la Boucherie Fébéo • M o n t p e l l i e r

Boulangerie Des Rêves et des Pains • M o n t p e l l i e r

Ostréiculteurs Maison Tarbouriech • M a r s e i l l a n

Les Fromages de la Fromagerie Origine • M o n t p e l l i e r

Les Jus de Fruits des Vergers de Thau • V i l l e v e y ra c

Poissons d’Arrivage de la Criée de Sète et Méricq
Epicerie Fine Maison Soframa • A i m a rg u e s

Les Huiles de l’Olivette d’Oc • Fa b rè g u e s

Le Rucher de l’Estagnol •  S a u s s a n

Les Vins de Christophe Caillaud CC Vins • S a u s s i n e s

Imprimerie éco-responsable EK Impressions • C o u r n o n t e r ra l

Immersion s’engage aux côtés de ses fournisseurs, producteurs et artisans afin de valoriser leurs actions écologiques et leurs décisions,

en développant un lien pour contribuer à mettre en lumière le travail de la Mer, de la Terre et la Cuisine de demain.

1 7  r u e  S a i n t - F i r m i n
3 4 0 0 0  M O N T P E L L I E R

0 4  9 9  6 7  1 0  3 9
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Rentrez en immersion dans l’univers culinaire d’un cuisinier !
La carte est élaborée en fonction du marché et de l’arrivage des produits locaux pour une immersion alliant plaisir et gastronomie durable.

IMMERSION À LA CARTE

IMMERSION APÉRITIVE
P É L A R D O N  /  P É Q U I L LO S  B RU L É S  /  B A S I L I C  •  1 2 . 0 0 €

A N C H O I S  F R A I S  E N  M A R I N A D E  À  L’ H U I L E  F Û M É E  •  1 1 . 0 0 €

PA I N  G R I L L É  /  M O U L E S  E N  P I S T E  •  1 2 . 0 0 €

IMMERSION CULINAIRE
H U Î T R E S  TA R BO U R I E C H  /  P Ê C H E  /  P I G N O N  /  A N E T H  3  P I È C E S  •  1 4 . 0 0 €

BO E U F  A U B R A C  TATA K I  /  C A N TA L  /  F R A M BO I S E S  •  2 0 . 0 0 €

O E U F  F E R M I E R  /  B E U R R E  N O I S E T T E  /  G I RO L L E S  •  1 4 . 0 0 €

TA RTA R E  D E  T H O N  F U M É  /  C O N D I M E N T S  C É S A R  •  1 8 . 0 0 €

F I L E T  D E  C A N A R D  RÔT I  /  M Y RT I L L E S  /  PATAT E S  D O U C E S  •  2 2 . 0 0 €

P O I T R I N E  D E  C O C H O N  C O N F I T E  /  M A Ï S  /  B E U R R E  D ’A N C H O I S  •  1 9 . 0 0 €

IMMERSION DESSERT & FROMAGE
F RO M A G E S  A F F I N É S  •  1 0 . 0 0 €

VA N I L L E  /  C O N D I M E N T S  M A N G U E  /  S H I S O  P O U R P R E  •  1 2 . 0 0 €

C H O C O L AT  G R A N D  C RU  /  P I G N O N  /  S A L I C O R N E  •  1 2 . 0 0 €

LE TEMPS D’UN DÉJEUNER !

Menu APERÇU
Servi uniquement pour le déjeuner

EN 2 TEMPS :
E n t ré e  /  P l a t   OU   P l a t  /  D e s s e r t  o u  Fro m a g e

29.00€

EN 3 TEMPS :
E n t ré e  /  P l a t  /  D e s s e r t  o u  Fro m a g e

39.00€

Entrée
M a i g re  d a n s  u n e  m a r i n a d e  /  Po m m e  /  K i w i  /  A n e t h

Plat
C a n e t t e  rô t i e  /  M y r t i l l e s  c o n f i t e s  /  Pa t a t e s  d o u c e s  à  l a  c i t ro n n e l l e  /  N o i s e t t e

Fromage & Dessert
Fro m a g e  d ’a r r i v a g e  e t  c o n d i m e n t s

OU

Ta r t e l e t t e  à  l a  p ê c h e  /  Va n i l l e  /  S a l i c o r n e

La cuisine est élaborée en fonction du marché et de l’arrivage des produits locaux
pour une immersion alliant plaisir et gastronomie durable.

IMMERSION DÉGUSTATION SURPRISE

Menu IMMERSION
Le Temps d’un déjeuner ou d’un diner !

E N  4  T E M P S
49.00€

Menu IMMERSION TOTALE
Uniquement pour le diner

E N  6  T E M P S
69.00€

ACCORDS METS & VINS
3 Verres (10cl) • 25.00€
4 Verres (10cl) • 33.00€
6 Verres (10cl) • 42.00€

Ils peuvent être accompagnés, si vous le souhaitez, d’un accord œnologique
pour une expérience de découverte personnalisée dans les vignobles occitans et d’ailleurs

Les menus sont proposés en dégustation surprise !
Rentrez en immersion dans l’univers culinaire d’un cuisinier, comme une invitation au voyage !

Les menus indiqués sont à titre d’exemple, ils peuvent être susceptibles d’être modifiés en fonction de l’arrivage. Nos viandes sont élevées et abattues en France. Tarifs menus hors boissons et suppléments. L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, consommer avec modération. Prix nets en euros TTC, service compris. Le restaurant n’accepte pas les chèques, chèques vacances et les tickets-restaurant. 
Nous accommodons nos menus en fonction des allergies, intolérances ou régimes spécifiques. Une liste précise des allergènes est disponible sur demande.


